OFERTA NA ROK SZKOLNY 2020/2021

LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

dla niestyszgcych i stabostyszgcych absolwentdw szkoty podstawowej

Proponujemy nastepujace rozszerzenia do wyboru:

Wariant A Wariant B
zakres rozszerzony z przedmiotow: zakres rozszerzony z przedmiotow:
» wiedza o spoteczenstwie e historia sztuki
e historia e historia
* jezyk polski * jezyk polski

Liceum Ogdlnoksztatcgce zapewnia absolwentom dobre przygotowanie ogdlnoksztatcace,
umozliwiajgce zdawanie egzaminu maturalnego oraz kontynuowanie ksztatcenia w szkotach
wyzszych lub w szkole policealnej. Rozwija zainteresowania w proponowanych dziedzinach,
co jest dobrg podstawg zaréwno do dalszej edukacji, jak i do dziatalnosci o charakterze
zawodowym.

TECHNIKUM

dla niestyszacych i stabostyszgcych absolwentéw szkoty podstawowe;j

Ksztatcimy w zawodach:

e technik informatyk (wariant A lub B)

technik grafiki i poligrafii cyfrowej (wariant A lub B)
technik zywienia i ustug gastronomicznych (wariant C)

Wariant A Wariant B Wariant C

zakres rozszerzony zakres rozszerzony zakres rozszerzony

z przedmiotéw: z przedmiotéw: z przedmiotéw:

e geografia * biologia ¢ biologia

e matematyka * matematyka ewiedza o spofeczenstwie

Nauka w technikum umozliwia uczniowi zdobycie kwalifikacji zawodowych,
jak rowniez przygotowanie do zdania egzamindéw maturalnych. Absolwenci
technikum mogg kontynuowa¢ nauke w szkotach wyzszych.

Technik informatyk zajmuje sie administrowaniem sieci, projektowaniem stron
www, programowaniem, a takze sktadaniem i konfigurowaniem sprzetu. Technicy
informatycy mogg podejmowac prace wszedzie tam, gdzie majg zastosowanie
komputery.



Technik grafiki i poligrafii cyfrowej — przygotowuje i opracowuje réznego rodzaju foldery,
ulotki, plakaty oraz projekty graficzne w formie reklamy w prasie, telewizji, Internecie, lub
na tzw. billboardach. Zajmuje sie takze tworzeniem opakowan i etykiet na opakowaniach
produktow, materiatéw reklamowych i wizytowek.

Technik zywienia i ustug gastronomicznych— planuje produkcje i ustala asortyment
potraw, dokonuje oceny jakosci potproduktow i wyrobow gotowych, potraw i napojow,
nadzoruje przebieg procesdw technologicznych zgodnie z normami, obowigzujgcymi
recepturami i wymogami sanitarnymi, prowadzi dokumentacje dotyczaca rozliczen
produkcji gastronomicznej i kalkulacje, obstuguje maszyny i urzadzenia
gastronomiczne, organizuje i nadzoruje obstuge konsumentéw, prace magazynu oraz
organizuje i nadzoruje proces produkcyjny, czesto prowadzi wtasng placodwke
gastronomiczng.

BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA

dla niestyszgcych i stabostyszgcych absolwentéw szkoty podstawowej

Ksztatcimy w zawodach:

= cukiernik

» kucharz

= monter zabudowy i robét wykonczeniowych w budownictwie

Ukonczenie nauki i zdanie egzamindw potwierdzajgcych kwalifikacje w zawodzie pozwala na
uzyskanie dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje w danym zawodzie. Wszystkie zawody s3
poszukiwane na rynku pracy i umozliwiajg takze podjecie wtasnej dziatalnosci gospodarcze;.

INFORMACIJE DODATKOWE:

e Odziaty klasowe liczg do 8 osdb.

* Forma komunikacji dostosowana jest do potrzeb i mozliwosci uczniow.

e Osrodek zapewnia miejsca w internacie oraz bogaty oferte zajeé¢, edukacyjnych
i rewalidacyjnych, w tym kota zainteresowan.

* Pobyt w osrodku daje mozliwos$é uzyskania wyksztatcenia na poziomie ponadpodstawowym,
uzyskanie kwalifikacji zawodowych, wszechstronny rozwadj.

e Wszyscy uczniowie objeci sg profesjonalng opiekg pedagogiczng, psychologiczng
i logopedyczna.

e W Osrodku jest codzienna opieka pielegniarki szkolnej.

e W placéwce dziata Uczniowski Klub Sportowy, ktéry organizuje narciarskie wyjazdy zimowe
oraz letnie obozy zeglarskie.

* Placowka jest dobrze wyposazona w pomoce dydaktyczne oraz sprzet multimedialny: tablice
interaktywne, komputery z dostepem do Internetu.

e Obiekt jest monitorowany, a wejScie do szkoty zabezpieczone elektronicznym
czytnikiem kodu.

e Osrodek ma 14-osobowego busa, ktéorym miodziez wyjezdza w matych grupach na blizsze
i dalsze wycieczki o charakterze dydaktycznym i krajoznawczo-turystycznym.
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KWALIFIKACYJNE KURSY ZAWODOWE

dla absolwentdw liceum, technikum, szkoty branzowej

Proponujemy nauke w zawodach umozliwiajgcych zdobycie nastepujgcych kwalifikacji:

Zawod: Kwalifikacja:
Przygotowanie i wydawanie dan
Kucharz
3 semestry
Technik zywienia i ustug Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych
Monter zabudowy i robét Wykonywanie robét montazowych, oktadzinowych

wykonczeniowych w | wykoriczeniowych

budownictwie 3 semestry

Przygotowywanie oraz wykonywanie prac
graficznych i publikacji cyfrowych

Technik grafiki i poligrafii 2 semestry
cyfrowej

Drukowanie cyfrowe i obrébka drukéw

2 semestry

Administracja i eksploatacja systemow
komputerowych, urzgdzen peryferyjnych
i lokalnych sieci komputerowych

Technik informatyk 2 semestry

Tworzenie i administrowanie stronami i aplikacjami
internetowymi oraz bazami danych

2 semestry

Ukonczenie kursu umozliwia uzyskanie nowych umiejetnosci zawodowych, a zdanie
egzamindw z kwalifikacji pozwala na zdobycie dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje
w zawodzie. To szansa dla oséb, ktére chcg doskonali¢, zwiekszaé swoje kompetencje i by¢
konkurencyjnym na rynku pracy.

Trwaja prace nad nowg ofertg szkoty policealne;.



