OFERTA NA ROK SZKOLNY 2025/2026

LICEUM OGOLNOKSZTALCACE

dla niestyszgcych i stabostyszgcych absolwentdw szkoty podstawowej
(4 lata nauki)

Proponujemy nastepujace rozszerzenia do wyboru:

Wariant A Wariant B
zakres rozszerzony z przedmiotow: zakres rozszerzony z przedmiotow:
» wiedza o spoteczenstwie e historia sztuki
e historia e historia
* jezyk polski * jezyk polski

Liccum Ogodlnoksztatcagce zapewnia absolwentom dobre przygotowanie ogdlnoksztatcace,
umozliwiajgce zdawanie egzaminu maturalnego oraz kontynuowanie ksztatcenia w szkotach
wyzszych lub w szkole policealnej. Rozwija zainteresowania w proponowanych dziedzinach,
co jest dobrg podstawg zaréwno do dalszej edukacji, jak i do dziatalnosci o charakterze
zawodowym.

TECHNIKUM

dla niestyszacych i stabostyszgcych absolwentéw szkoty podstawowe;j
(5 lat nauki)

Ksztatcimy w zawodach:

e technik informatyk (wariant A lub B)

e technik grafiki i poligrafii cyfrowej (wariant A lub B)

e technik zywienia i ustug gastronomicznych (wariant C)

Wariant A Wariant B Wariant C

zakres rozszerzony zakres rozszerzony zakres rozszerzony

z przedmiotéw: z przedmiotéw: z przedmiotow:

e geografia * biologia * biologia

* matematyka * matematyka » wiedza o spoteczenstwie

Nauka w technikum umozliwia uczniowi zdobycie kwalifikacji zawodowych, jak réwniez
przygotowanie do zdania egzamindw maturalnych. Absolwenci technikum mogg
kontynuowacé nauke w szkotach wyzszych.

Technik informatyk zajmuje sie administrowaniem sieci, projektowaniem stron www,
programowaniem, a takze sktadaniem i konfigurowaniem sprzetu. Technicy informatycy
mogg podejmowac prace wszedzie tam, gdzie majg zastosowanie komputery.



Technik grafiki i poligrafii cyfrowej — przygotowuje i opracowuje réznego rodzaju foldery, ulotki,
plakaty oraz projekty graficzne w formie reklamy w prasie, telewizji, Internecie, lub na tzw.
billboardach. Zajmuje sie takze tworzeniem opakowan i etykiet na opakowaniach produktéw,
materiatéw reklamowych i wizytéwek.

Technik zywienia i ustug gastronomicznych — planuje produkcje i ustala asortyment potraw,
dokonuje oceny jakosci pétproduktéw i wyrobdw gotowych, potraw i napojéw, nadzoruje
przebieg procesdow technologicznych zgodnie z normami, obowigzujgcymi recepturami
iwymogami sanitarnymi, prowadzi dokumentacje dotyczgcg rozliczen produkgcji
gastronomicznej i kalkulacje, obstuguje maszyny i urzadzenia gastronomiczne, organizuje
i nadzoruje obstuge konsumentéw, prace magazynu oraz organizuje i nadzoruje proces
produkcyjny, czesto prowadzi wtasng placdwke gastronomiczna.

BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA

dla niestyszgcych i stabostyszgcych absolwentéw szkoty podstawowej
(3 lata nauki)

Ksztatcimy w zawodzie:
e kucharz

Ukonczenie nauki i zdanie egzamindw potwierdzajgcych kwalifikacje w zawodzie pozwala na
uzyskanie dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje w danym zawodzie. Wszystkie zawody sg
poszukiwane na rynku pracy i umozliwiajg takze podjecie wtasnej dziatalnosci gospodarczej.

INFORMACIJE DODATKOWE:

e  (Odziaty klasowe liczg do 8 osdb.

e Forma komunikacji dostosowana jest do potrzeb i mozliwosci ucznidow.

e Osrodek zapewnia miejsca w internacie oraz bogaty oferte zaje¢, edukacyjnych
i rewalidacyjnych, w tym kota zainteresowan.

e Pobyt w o$rodku daje mozliwos¢ uzyskania wyksztatcenia na poziomie
ponadpodstawowym, uzyskanie kwalifikacji zawodowych, wszechstronny rozwaj.

e Wszyscy uczniowie objeci s profesjonalng opiekg pedagogiczng, psychologiczng
i logopedyczna.

e W Osrodku jest codzienna opieka pielegniarki szkolnej.

e W placéwce dziata Uczniowski Klub Sportowy, ktéry organizuje narciarskie wyjazdy
zimowe oraz letnie obozy zeglarskie.

e Placéwka jest dobrze wyposazona w pomoce dydaktyczne oraz sprzet multimedialny:
tablice interaktywne, sprzet komputerowy.

e Obiekt jest monitorowany, a wejscie do szkoty zabezpieczone elektronicznym
czytnikiem kodu.

e Osrodek ma 14-osobowego busa, ktérym mtodziez wyjezdza w matych grupach na
blizsze i dalsze wycieczki o charakterze dydaktycznym i krajoznawczo-turystycznym.



BRANZOWA SZKOtA 1l STOPNIA

dla niestyszacych i stabostyszgcych absolwentéw branzowej szkoty | stopnia
(2 lata nauki)

Ksztatcimy w zawodzie:
e technik zywienia i ustug gastronomicznych (po ksztatceniu w zawodzie kucharz)
o technik technologii Zywnosci (po ksztatceniu w zawodzie piekarz)

Ksztatcenie w tej szkole to kontynuacja kwalifikacji z wczesniej ukoriczonej branzowej szkoty
| stopnia. Ukonczenie branzowej szkoty Il stopnia oraz zdanie egzaminu, umozliwia uzyskanie
dyplomu zawodowego w specjalizacji wybranej na poziomie technika. Absolwent szkoty
otrzymuje dyplom technika i uzyskuje wyksztatcenie srednie branzowe. Dodatkowo ma
mozliwos¢ przystgpienia do egzaminu maturalnego i uzyskania Swiadectwa dojrzatosci,
a nastepnie kontynuacji nauki na studiach.

Technik zywienia i ustug gastronomicznych — planuje produkcje i ustala asortyment potraw,
dokonuje oceny jakosci potproduktéw i wyrobdéw gotowych, potraw i napojow, nadzoruje
przebieg proceséw technologicznych zgodnie z normami, obowigzujgcymi recepturami
i wymogami sanitarnymi, prowadzi dokumentacje dotyczacg rozliczen produkcji
gastronomicznej i kalkulacje, obstuguje maszyny i urzadzenia gastronomiczne, organizuje
i nadzoruje obstuge konsumentéw, prace magazynu oraz organizuje i nadzoruje proces
produkcyjny, czesto prowadzi wtasng placdwke gastronomiczna.

Technik technologii zywnosci - zajmuje sie opracowaniem nowych produktéw zywnosciowych
i technologii. Organizuje i nadzoruje proces produkcji produktéw zywnosciowych na
powierzonym odcinku produkcji. Bada nowoczesne techniki i technologie oraz opracowuje rézne
asortymenty produktéw zywnosciowych. Obstuguje maszyny i urzadzenia stosowane
w produkcji wyrobdw spozywczych. Po ukonczeniu szkoty technik technologii zywnosci wykonuje
prace w zaktadach przemystu spozywczego i moze kontynuowaé nauke w szkotach wyzszych na
kierunku technologii zywnosci, dietetyka, towaroznawstwo.

SZKOtA POLICEALNA

dla niestyszacych i stabostyszgcych absolwentéw liceum, technikum
(2 lata nauki)
W roku szkolnym 2025/2026 nie planujemy przyjec¢ do szkoty policealnej.
Najblizszy nab6r w roku szkolnym 2026/2027.

Proponujemy nauke w zawodzie:
= technik archiwista

Technik archiwista zajmuje sie gromadzeniem, przechowywaniem, porzadkowaniem oraz
ewidencjonowaniem dokumentacji aktowej. Opracowuje, udostepnia i zabezpiecza wszelkie
materiaty archiwalne. Archiwista wykonuje prace biurowe, dba o cenne dokumenty,
dygitalizuje je za pomocg specjalnych skaneréw oraz posiada umiejetnosé¢ tworzenia
archiwum elektronicznego.

Absolwenci tego kierunku beda mogli pracowa¢ w archiwach zaktadowych, bibliotekach,
kancelariach prawnych, szpitalach, przychodniach.
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KWALIFIKACYJNE KURSY ZAWODOWE

dla absolwentéw liceum, technikum, szkoty branzowe;j

Proponujemy nauke w zawodach umozliwiajgcych zdobycie nastepujgcych kwalifikacji:

Zawod: Kwalifikacja:

Kucharz Przygotowanie i wydawanie dan  HGT.02
(3 semestry)

Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

L HGT.12
Technik zywienia i ustug (1 semestr)
gastronomicznych Praktyka zawodowa: 4 tygodnie/140 godzin

Przygotowanie i wydawanie dan  HGT.02
(3 semestry)
Praktyka zawodowa: 4 tygodnie/140 godzin

Przygotowywanie oraz wykonywanie prac
graficznych i publikacji cyfrowych PGF.04
(2 semestry)

Technik grafiki i poligrafii Praktyka zawodowa: 4 tygodnie/140 godzin

cyfrowej

Drukowanie cyfrowe i obrébka drukéw PGF.05
(1 lub 2 semestry)
Praktyka zawodowa: 4 tygodnie/140 godzin

Administracja i eksploatacja systemow
komputerowych, urzadzen peryferyjnych

i lokalnych sieci komputerowych INF.02

(2 semestry)

Technik informatyk Praktyka zawodowa: 4 tygodnie/140 godzin

Tworzenie i administrowanie stronami i aplikacjami
internetowymi oraz bazami danych INF.03

(2 semestry)

Praktyka zawodowa: 4 tygodnie/140 godzin

Ukonczenie kursu umozliwia uzyskanie nowych umiejetnosci zawodowych, a zdanie
egzamindw z kwalifikacji pozwala na zdobycie dyplomu potwierdzajgcego kwalifikacje
w zawodzie. To szansa dla oséb, ktére chcg doskonali¢, zwiekszaé swoje kompetencje i by¢
konkurencyjnym na rynku pracy.



